MENYKORKORTET

MAT & KLIMAT

Produktionen av mat ger upphov till utslapp av vaxthusgaser och paverkar darfor
klimatet. Menykorkortet Mat & Klimat behandlar skillnaden i klimatpaverkan mellan
olika sorters matravaror. En kurs fér den som moter konsumenter, jobbar med

livsmedelstillverkning, pa skola eller av annan anledning kanner ett behov av att
satta sig in i fragorna kring mat och klimat.

vad ingar ( kursen?

Kursen ar bred och ger en overblick éver
sammanhanget mellan mat och klimat.
Fokus ligger pa klimatpaverkan fran hela
livsmedelskedjan, dar jordbruk, fiske,
livsmedelsindustri, transport, forpackning,
grossist/handel och konsument alla star
for sina respektive bidrag.

Hur gir det tillz

Kursen gor du genom eget arbete via
Internet och den tar cirka atta timmar.

Du valjer sjalv nar du vill starta och i
vilken takt du vill ga den. Kursinnehallet
varvas med verklighetsbaserade fall och
korta sjalvtest. Du examineras med ett
interaktivt test.

Ve kan vara med?

Alla som vill veta mer om sambandet
mellan mat och klimat.

Kursen kraver inga forkunskaper. Din
dator behdver kunna kora programmet
Flash. Pa var hemsida hittar du informa-
tion om vad som kravs.

Om din egen dator inte racker till, ta
kontakt med narmaste larcentrum som

erbjuder en 6ppen studiemiljo for kommunens
smaféretagare. Under kursens gang kan du
dessutom fa teknisk support via Menys helpdesk.

Kostnad, for att detta

1 250 kr per person (exkl.moms)

Anmdilan

Anmal dig via www.meny.se

Mer mfovmﬂoné‘

Valkommen in pa var hemsida eller kontakta
Maria Lingaas

tfn: 0511-670 22
e-post: maria.lingaas@meny.se

Bakom Meny star SLU (Sveriges lantbruksuniversitet), SIK - Institutet for Livsmedel och
m e Bioteknik, Lunds universitet, Umea universitet och Linnéuniversitetet i samarbete med

EXPERTKOMPETENS KK-stiftelsen.
LIVSMEDEL



