
Produktionen av mat ger upphov till utsläpp av växthusgaser och påverkar därför 
klimatet. Menykörkortet Mat & Klimat behandlar skillnaden i klimatpåverkan mellan 
olika sorters matråvaror. En kurs för den som möter konsumenter, jobbar med 
livsmedelstillverkning, på skola eller av annan anledning känner ett behov av att 
sätta sig in i frågorna kring mat och klimat.

Hur går det till?
Kursen gör du genom eget arbete via 
Internet och den tar cirka åtta timmar. 
Du väljer själv när du vill starta och i 
vilken takt du vill gå den. Kursinnehållet 
varvas med verklighetsbaserade fall  och 
korta självtest. Du examineras med ett 
interaktivt test. 

Vem kan vara med?
Alla som vill veta mer om sambandet  
mellan mat och klimat.

Kostnad för att delta?
1 250 kr per person (exkl.moms)

Mer information?
Välkommen in på vår hemsida eller kontakta 
Maria Lingaas 
tfn: 0511-670 22 
e-post: maria.lingaas@meny.se

Vad ingår i kursen?
Kursen är bred och ger en överblick över 
sammanhanget mellan mat och klimat. 
Fokus ligger på klimatpåverkan från hela 
livsmedelskedjan, där jordbruk, fiske, 
livsmedelsindustri, transport, förpackning, 
grossist/handel och konsument alla står 
för sina respektive bidrag. 

Vad behöver jag kunna innan jag  
går kursen?
Kursen kräver inga förkunskaper. Din 
dator behöver kunna köra programmet 
Flash. På vår hemsida hittar du informa-
tion om vad som krävs.  
Om din egen dator inte räcker till, ta  
kontakt med närmaste lärcentrum som     www.meny.se

Bakom Meny står SLU (Sveriges lantbruksuniversitet), SIK - Institutet för Livsmedel och  
Bioteknik, Lunds universitet, Umeå universitet och Linnéuniversitetet i samarbete med  
KK-stiftelsen.

- för miljöns skull

Anmälan 
Anmäl dig via www.meny.se

erbjuder en öppen studiemiljö för kommunens 
småföretagare. Under kursens gång kan du  
dessutom få teknisk support via Menys helpdesk.


