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Argentiskt-svenskt foretag

med mycket hjarta

— Varje fredagkvall satt min
far och jag mittemot varandra
vid koksbordet och &t med
sked ur en burk med dulce
de leche, berattar Herndn
Marcovecchio.

Nu forser han oss med den
argentinska delikatessen via
sitt féretag Pampas Deli.
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Dulce de leche betyder s6t mjolk och det ér
just vad det &r, karamelliserad kondenserad
mjolk. Den dr ljusbrun och len, som kolasas,
men inte lika sot.

— Den bestar till sjuttiosju procent av
farsk mjolk fran den argentinska korasen
Holando Argentino och har bara sexton
procent tillsatt socker, berédttar Hernan
Marcovecchio.

Han ar fran Argentina och tillsammans
med hustrun Karin har han startat foretaget
Pampas Deli.

Bro mellan linderna

Hernan och Karin triffades i Italien da de
bada jobbade pa Tetra Pak. Nu bor de i
Lund, har sonen Marco och satsar for fullt
pa sitt foretag.

Hernan insag snabbt hur matintresserade
svenskarna dr och hur méanga olika smak-
influenser som finns hér. Nagot avtryck av
Argentina hade han dock svart att hitta. Nu
ser han Pampas Deli som en bro mellan de
tva landerna — pa mer 4n ett sétt.

— Argentina dr ett land med fyrtio
miljoner ménniskor, men med naturresurser
tillrdckliga att foda fyrahundra miljoner
minniskor. Anda lever niistan en femtedel
av invanarna i extrem fattigdom.

Hernan och Karin vill gora skillnad
och tror pa det sociala entreprendrskapet.
Ett led i detta dr att 1ata en krona fran
varje sald produkt gé till Hungerprojektet,
som arbetar genom att vicka lokal entre-

o P
Herndn och Karin Marcovecchio introducerar argentinska smaker i de svenska kéken. Sonen

Marco skulle gérna stélla upp som provsmakare, men fér véinta ett litet tag fill.

prendrskapsanda och for att fa till bestdende

fordndringar.

Provsmakningar
Produkten har borjat séljas i butiker i
framfor allt Skéne och Stockholm, men
ocksa via webben. Den finns i tre varianter,
en som man kan dta direkt, en speciell for
bakning och en for glasstillverkning.

Marknadsforingen inleddes i hostas.
For att nd ut till s& manga som mdjligt har
de valt att g& via bakglada bloggare och
Facebook och egen blogg.

Det blir ocksd manga demonstrationer
i butik. For att fa sté i butik och gora
sadana krdvs att man har en utbildning i
livsmedelssikerhet. Det fick Hernan kdnna
pa da han blev avvisad i en affdr nér han
inte kunde visa upp nagot certifikat.

Darefter anmailde sig bada tva till
Menykéorkortet — livsmedelshygien, som

finns bade pa engelska och svenska. Hernan
talar bra svenska, men nér han vill vara helt
sdker pa att han uppfattar allt ritt, gar han
gérna over till engelska.

Eftersom kursen dr webbaserad passade
den bra in i deras vardag.

— Kursen var riktigt bra och jag larde
mig mycket om olika forebyggande
atgarder, sdger Hernan.

Produktutveckling

Karin har kvar sin tjénst pa Tetrapak, men
just nu dr hon forédldraledig och forsoker
hinna baka sa mycket som mgjligt — pro-
duktutveckling for foretaget.

— Jag har alltid dlskat att baka och nu
testar jag olika recept med dulce de leche i
muffins, tartor, macroner och till och med
semlor.

Drommen ér ett kafé, men till att borja

med fokuserar de pa den hér produkten. [J
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